


Panimo Honkavuori Oy
• Yritys perustettu 9/2015

• Kotipaikka Joensuu

• Omistajayrittäjät: Ville Vuorio ja Jani Honkanen

• Palkatut työntekijät: 1

• Tuotanto:
• 2016: 20 000 litraa
• 2017: 51 000 litraa
• 2018: 60-70 000 litraa
.
.
.
• 20XY: 200 000 litraa (nykyisen laitteiston ehdoton kapasiteetti / vuosi)



Honkavuoren oluet

• Ensimmäiset oluet
• ravintoloihin 5/2016 ja 

• kauppoihin 6/2016

• Ensimmäisenä vuonna (2016) markkinoille 8 eri olutta

• Toisena toimintavuonna (2017) markkinoille 6 uutta olutta

• 2018 jo kaksi uutta tuotetta markkinoille

SUOMEN 
PARAS 

VEHNÄOLUT 
2017



Mitkä ovat oluen raaka-aineet?

Pääraaka-aineet

• Vesi

• Mallas (ohra, vehnä ym.)

• Humala (humalan kukinnot, pelletöidyt kukinnot)

• Hiiva

Muut

• Maku- ja aromiaineet (esim. siirappi, inkivääri)

• Lisäaineet (kirkasteet ym.) => käytetään harvoin käsityöläisoluissa



Honkavuoren oluiden raaka-aineet
• Maltaat (100% kotimaista alkuperää)

• Humalat (tällä hetkellä 100% ulkomaista alkuperää)
• Kotimaisia humalia ei (juurikaan) kaupallisesti saatavilla

• Vesi - pohjavesi

• Hiiva - kaupallisesti saatavat erikoishiivat eri maista, ei kuitenkaan 
Suomesta

Kotimaiset mallasviljat (ohra ja vehnä) Kotimaiset maltaat

Kotimainen olut



Jäähdytin
Hop
back

Honkavuoren panimoprosessi

Käyminen
/kypsytys

KuumavesiKeittoMäskäys

mallaspatja

Rouhinta

maltaat

Mäskäysvesi

Humalat 
Hiivat 

Esim. 65 astetta Esim. 78 astetta

whirlpool



Sivutuotteena syntyvä mäski

• Elintarvikekelpoista raaka-
ainetta

• Tällä hetkellä annetaan karjan 
rehuksi

• Sopii myös esim. leivän raaka-
aineeksi

• Kokeiluja käynnissä kuivatun 
mäskin kelpaavuudesta 
syötäville sirkoille

• Sopii myös esim. 
maanparannusaineeksi tai 
kasvualustaksi ym.



Kiitos – ja otetaan vielä pari kysymystä


