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SAVON
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EkoCentria

Savon koulutuskuntayhtyma

e Savon koulutuskuntayhtyman asiantuntijatiimi

* Edistaa kestavan ruokaketjun toteuttamista julkisissa
ruokapalveluissa, mm. lahi- ja luomuruoan kayton
lisaamista seka hankintaosaamista

www.ekocentria.fi
www.luomuravintola.fi
www.ekoruokakone.fi
Lahis-opas

Elintarvikkeiden hankintaopas
www.ymparistoosaava.fi
Uutiset 2040
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SAVON

AMMATTIOPISTO

Ruokatrendit 2019

* uusimpia nousevia ruokatrendeja ovat luonnollisuus,
suolattomuus ja sokerittomuus

e vastuullisuus, ilmastoruoka

* suositaan kasvisruokia

* vegaanhiruokailu

* suositaan kotimaisia raaka-aineita; lahiruokaa ja luomua
* yksilollinen ja elamyksellinen ruokailu

* Juomua kayttaa jo yli 50 % suomalaisista saanndllisesti
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Ammattikeittiot Suomessa s

Suomessa on ammattikeittioita 12 500 kpl (pl. jakelukeittiot)
e julkisen sektorin keittioita n. 3 300 (pl. jakelukeittiot)
vuoden aikana ammattikeittioissa valmistetaan yli 700 milj. ateriaa
* julkisella sektorilla n. 320 milj. ateriaa
julkinen sektori ostaa elintarvikkeita n. 350 milj. eurolla vuodessa
suomalaiset kayttavat 7,6 M€ hotelli, kahvila ja ravintola ostoihin

Lahde Horeca-tutkimus 2017, Taloustutkimus Oy
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Ravitsemussuositukset

e keskeista on mm. terveytta ja
kestavaa kehitysta edistavien
lounaiden ja valipalojen tarjoaminen

* kannustetaan tarjoamaan
kasvisvaihtoehtoa kaikille

* kannustetaan lisaamaan lahi- ja SYODAAN JA
luomuruoan osuutta julkisissa SIEIEAA s Bl

ruokapalveluissa -kouluruokasuositus 2017
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Tavoite 20/2020

- ammattikeittididen tarjoamasta ruoasta 20 % tulee olla luomua
vuoteen 2020 mennessa

- julkinen sektori toimii kestavien hankintojen edellakavijana ja
esimerkkina muille sektoreille

- ammattikeittididen kautta parannetaan luomuruoan saatavuutta

(Suomen hallituksen Lisdaa luomua! -hallitusohjelma)
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. SAVON
EU tUkee kOUIurUOkallua — AMMATTIOPISTO

Suomi painottaa tukea luomulle

Koulujakelujarjestelma

Nestemaiset maitotuotteet

* Luomu rasvaton maito ja piima 31 cnt /I
* Tavanomainen rasvaton maito ja piimal3 cnt /I

HEVI tuotteille tuki verottomasta hankintahinnasta

* Tuettavat tuotteet herne, kurkku, lanttu, porkkana, tomaatti,
herukat, mansikka, mustikka, puolukka ja omena

° Luomu HEVI 75 %
* Tavanomainen HEVI 65 %

Lisatietoa www.ruokavirasto.fi
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https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/asiointi/oppaat-ja-lomakkeet/yhteisot/tuetjakehittaminen/#koulujakelu
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Ruokatrendit ammattikeittioissa

Kysynta ruokapalveluissa
e kasvisruokailun kasvua arvioi 73 %
 kotimaisten raaka-aineiden kasvua arvioi 65 %

* |ahiruoan kasvua arvioi 59 %
e |ahiruokaa kayttaa nyt lahes 80 % keittidista joskus

* |uomuruoan kasvua arvioi 50 %
* |luomua kayttaa lahes 90 % keittidista ainakin joskus

* |uomuvihannesten ja kasvisten kayttoa aikoo lisata 19 %
keittidista

e |uomuviljatuotteiden kayttoa aikoo lisata 19 % keittioista

Lahde: Food Service Feedback 2017, Taloustutkimus Oy
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Tarkeimmat kriteerit toimittajille

* Toimitusvarmuus
* Saatavuus

* Hinta

* Pakkauskoko

* Logistiikka

Lahde: Food Service Feedback 2017, Taloustutkimus Oy
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Hankintapaikat
* |dhiruoka padasiassa suoraan PERIAATEPUAE. |
tuottajalta Tt

* luomutuotteet padasiassa
toimitustukusta

* hedelmat ja vihannekset
paaasiassa toimitustukusta

Lahde: Food Service Feedback 2017, Taloustutkimus Oy
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AMMATTIOPISTO

Aloite ja paatoksenteko

- Aloitteen vastuullisesti tuotettujen ja jalostettujen ruokien (ml. Iahiruoan
ja luomun) kaytosta kunnan ruokapalveluissa voi tehda kuka tahansa.

- Ensisijainen vastuu on paattajilla ja viranhaltijoilla, jotka laativat
linjaukset

Valtuustoaloite

- Kuntamme ruokapalveluihin vastuullisesti tuotettua ja jalostettua
suomalaista ruokaa

- Esitamme, etta kuntamme elintarvike- ja ruokapalveluiden
hankintastrategiaan kirjataan vaatimukset ympariston kannalta hyvista
viljely- ja tuotantomenetelmista seka elainten hyvinvointia ja
elintarviketurvallisuutta edistavista tavoista.

Malli aloitteesta www.ekocentria.fi Lahis-opas s. 26

IDEOITA JA INNOSTUSTA TULEVAISUUTEEN: WWW.SAKKY.FI


http://www.ekocentria.fi/resources/public/sisaltokaruselli/lahiruokaopas2017_ebook.pdf
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AMMATTIOPISTO

Muutamia tarkeita lauseita

Tahtotila

”Ruoanvalmistuksessa suosimme ldhiruokaa ja kotimaisia luomutuotteita.
Vihannekset, kasvikset, leipd ja peruna tulevat keittibihimme pdéosin oman

maakuntamme tuottajilta. Liha ja lihajalosteet, maito ja maitovalmisteet sekad
kananmunat ovat kotimaisia.

Strategia

”"Hankinnoissa tulee ottaa huomioon kaupunginvaltuuston strategiassa linjaamat Iéhi-
ja luomuruuan kéyttoon liittyvdt tavoitteet sekd hankintojen ilmastovaikutukset”.

Tarjouspyyntd/sopimusehto

Tilaaja piddttéd oikeuden kdayttdd ulkopuolisia toimittajia hankkiessaan alueellisesti
paikallisen perinteen mukaisia tuotteita sesonkien, teemapdivien ja kansallisten
juhlapyhien erikoistuotteiden sekd tuotekehityksen ja -testauksen tarpeisiin.

Palvelusopimus

Lahi- ja luomuruoan kdyton linjaukset ja tavoitteet tulee kirjata myos
ruokapalvelutuottajan kanssa tehtdvddn sopimukseen.
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Vaatimukset selville markkinavuoropuhelun

avulla, esimerkkikysymyksia

Uusi tuote tai olemassa olevan tuotteen muokkaaminen ammattikeittion tarpeisiin:

- Mika on tuotteen kohderyhma?

- Mika olisi vuotuinen volyymi ja kuinka usein olisi ruokalistalla?

- Mista raaka-aineista? Paaraaka-aineen prosenttiosuus. Suola-, rasva-, sokeri %

- Mitd muita raaka-aineita olisi toiveissa/mita raaka-aineita ei haluta ko. tuotteeseen?

- Onko toiveita luomuraaka-aineista?

- Eritysruokavalioiden huomiointi

- Tuotteen jalostusaste

- Minka kokoinen tuotteen/annoksen tulisi olla?

- Miten tuote tulisi pakata?

- Voidaanko kayttaa lisaaineita?

- Tuore/pakastetuote?

- Onko raaka-aineiden alkuperalla merkitysta?

- Mika on hintahaarukka?

- Tarvitaanko yritysten valista yhteistyota tuotteen valmistamisessa, raaka-aineiden
hankinnassa, kuljetuksissa, jne.? Tukku?

- Mita muita kriteereja tuotteelle tulisi asettaa?

- Tilaus/ testituotteiden toimitus
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Hankinnan suunnittelu Ekocentria

VVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVV

Hankintasaatelyn mukainen hankintamenettely

Kilpailutus
Valmistelu Sopimuskausi
Markkinakartoitus Sopimusten muuttaminen
Tarjoajan osallistuminen sopimuskaudella

hankinnan valmisteluun

* Hankintojen laadun parantaminen

e Pk-yritysten aseman parantaminen

* Ymparistonakokohtien huomioiminen

* Sosiaalisten vaikutusten huomioiminen

* Innovaatioiden edistaminen

* Kansallisen kynnysarvon alittavat hankinnat
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Vinkkeja tuottajille SAVON
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* seuraa aktiivisesti Hilman kilpailutusilmoituksia

* ole aktiivinen keittididen suuntaan

* selvita, mihin tarkoitukseen keittiot kasviksia ja vihanneksia
kayttavat/tarvitsevat, mika on jalostusaste?

* tarjoa keittioille testituotteita kayttoon -> mahdollisuus kehittaa
keittidille sopiva tuote seuraavaa kilpailutusta varten

e kutsu alueen ruokapalvelut vierailulle ja painvastoin, kay
tutustumassa keittion toimintaan

* luomu on hankitalaissa hyvaksytty kilpailutuskriteeri

* hankintalain uudistuksen myo6ta ei saa enaa kilpailuttaa pelkalla
hinnalla

IDEOITA JA INNOSTUSTA TULEVAISUUTEEN: WWW.SAKKY.FI



SAVON

AMMATTIOPISTO

Tuotekehitysta

* vhteistyd ammattikeittion kanssa tuotekehityksessa on tarkeaa
* reseptiikassa voidaan hyodyntaa alueellista tarjontaa

* myos julkinen sektori haluaa erottautua massasta

* raataloidyt “private label” -tuotteet tai tuoteperhe

e tuottaja voi aktiivisesti tarjota tuotteitaan ammattikeittiolle esim.
teemapaiviin
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Lahis-opas

Elintarvikkeiden hankintaopas

LAHIS-0PAS

Elintarvikkeiden hankintaopas Sisallysluettelo

Tarjouspyyntojen tekijdille ja elintarvikehankinnoista clinkaari 2
vastaaville markkinavuoropuhelun avuksi Yieists i 4

Véhi‘mnﬁisvaaﬁmmset/endonomat
Ja eniten 5
aiheuttaa tarjouspy sisallon tarkat yt, pisteytys ja vertai- 8
- lu. Miten tehda tarjouspyynto siten, etta myos alueelliset yritykset paasisivat ja haluaisivat mukaan? 8
Leil 8

Taman oppaan on auttaa kilpailutuk ja i tarjous-
. SO p koko elintar erityisesti ! 3 tarjonta, lahiruoka ja Peruna. 10
luomutuotanto seka niista tehdyt jalosteet. Juurekset ja "
g i 12
. Oppaaseen kootuissa lav;oa‘lonl oeelt 3 ja tuotekoh- Kalaja 12
an p . taisissa vertailukriteereissa on , joita on tarjoajien ja tilaajien B =

kesken. Esimerkkien avulla voitte itse paattas, laitatteko toivotun ominaisuuden vahimmaisvaatimuksiin vai Marjat ja hedelmat . ...t 13
\ M [ 4 pisteytettaviin kriteereihin. Mehut 14
. 5 > Maito ja 15
Liha ja 16
\ - . 4 ja 18
18
19
Muut a 19

Hankintayksikot
ovat erilaisia.
Poimikaa tasta
oppaasta teille
soveltuvat ideat!

Lisaa lahiruokaa
julkisten keittididen
asiakkaille
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Kiitos!

Ollaan yhteydessa
anu.arolaakso(at)sakky.fi
Puh. 044 785 4048

Anu ja Sari
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